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2121 YILINDA DUNYADAKi ASCILIK MESLEGI VE TURiZM SEKTORU
50 iLA 100 YIL iCERISINDE SEKTORDE YASANACAK OLAN GELISMELER

Ozellikle son 10 yil igerisinde yasanan ¢ok 6nemli teknolojik gelismeler meslegimizi de biiyiik oranda
etkilemektedir. Yapay zeka teknolojileri sayesinde her sektérde oldugu gibi turizm ve konaklama
sektoriinde gelecekte yasanacak olan bir takim yeniliklerin bizi bekledigi kesin.

Suphesiz ki bu yeniliklerin veya degisiklerin olumlu etkilerinin yani sira bazilari agisindan da oldukga
olumsuz etkileri olacak. Orta ve uzun vadede devrim niteliginde olacak olan bu yeniliklerden en ¢ok
emektar calisanlar diye tabir edilen isci-ascilar sinifi etkilenecek.

Teknolojik yenilikler dolayisi ile meslegimiz olan ascilik ve mutfak sanatlari alaninda zamanla ¢ok
kokli bazi degisikliklere neden olacak. Bu degisiklik ise en basta meslegimizde bu glin anladigimiz
sekilde olan ustaligi ve sanatkarligi kokten etkileyecektir.

Ongoriisel diisiincelerime goére robot ve yapay zeka ile gelen yenilikler uzun vadede meslegimizdeki
ustaligl tamamen bitirecek diizeyde olabilir.

Yine uzun vadede gergeklesmesi muhtemel olan 6ngorilerime gore ascilik okullari artik 6grencilere
bu giin bildigimiz o okullarda 6gretilen ve temel asgilik icin gerekli oldugu disliniilen konulari
ogretmeyecek. 10 yil 6nceye kadar bu okullar yemek yapma becerilerini 6greterek meslegimizin
incelikleri konusunda bireyleri gercek manada uygulamali sekilde zaten egitmiyorlardi. Buradan
mezun olanlar daha ¢ok is tecriibesi edinerek ascilik mesleginde tecriibe sahibi oluyorlardi. Son
yillarda ise bu konularda biyiik ilerleme saglandigini séyleyebiliriz. Ancak okullar as¢i yetistirmek
yerine, gelecekte yemegi pisirecek ya da liretecek olan makinalarin nasil kullanilacagini 6gretmeye de
baslayacaklardir. Eger zaman igerisinde ascilik okullari buna ayak uyduramazlar ise, mezunlara
verdikleri diplomalar ya da egitimler hicbir anlam ifade etmeyecektir. Hatta ilgili konularda ¢aga uzun
slire ayak uyduramamalari durumunda zaman igerisinde bu okullar ya da bélimler kapanarak baska
konularda egitim vermeye baslayacaklardir. Burada asil mesele uzun vadede asclilik okullarinin bugiin
bildigimiz konulari 6grencilere 6gretip 6gretmeyecekleri hususudur.

Yani bu gilin okullarda 6gretilenlerin 6grenci konumunda olanlarin islerine asla yarayan gerekli bilgiler
olacagini gelecekte sdyleyemeyiz. Okullarda verilen bilgiler zaman gectikce yapay zeka ve teknoloji
sayesinde ¢ok daha basit sekilde ulasilabilen bilgiler olacaktir. Hatta bu bilgileri herkesin 6grenmesine
dahi gereksinim duymayacagiz.
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Bu durum dolayisi ile cogu meslek dalyla ilgili olarak okullarda 6gretilen dnemli mesleki bilgiler yapay
zekalarin gelismesiyle artik insanlar agisindan 6grenilmesi zorunlu olmayan bilgiler statiisiinde yer
alacaklar diye distiniyorum. Bunun ayrintili nedenlerini de ilerleyen satirlarda agiklamaya
calisacagim.

Kendi meslegimizle ilgili olarak bir 6rnek vermem gerekirse bu giin iyi bir sef as¢cidan beklenenlerin
basinda gelenleri bir yapay zekanin ya da robotun yaptigini bir an igin diisiinelim. iste o bir an igin bile
olsa diisiindiigiimiiziin siireklilik arz edecek sekilde hayata gecirildigini simdi diisiiniiniiz. iste bu
teknolojik olarak mimkiin hale getirilmektedir. Su halde robotik mutfaklarda gelecekte gérev yapan
bir ascidan ya da aslinda kesinlikle as¢i diyemeyecegimiz fakat asci olarak distinilecek olan
operatérden yemek pisirmesini, bigak ile dograma yapmasini hi¢ kimse beklemeyecektir. Evet, asgl
diyemeyecegimiz dedim keza glinimuizde bir kisiye as¢i diyebilmek icin gereken sartlar bellidir. Bu
ylzden uzun vadede ascilik meslegini yapanlarda aranan sartlar gelecekte aranmayacaktir. Buda
meslegimizin yok olmasiyla sonuclanabilecek bir gelismeye sektori ister istemez sirikleyecektir.

ABD’de denenmis olan ve tamamen robotlar tarafindan tretilen yemeklerin oldugu konseptlere sef
Daniel Boulud ciddi bir yatirim yapmaktadir.

Massachusetts Institute of Technology (MIT) mekanik(makine)mihendisligi mezunlari Michael Farid,
Brady Knight, Luke Schlueter ve Kale Rogers ilgili konuda sef Daniel Boulud’a basvurarak bir restoran
kurmuslardi. Kendileri sef Daniel Boulud’a “Bizler sef degiliz ancak béyle bir calismamiz var.” dedikten
sonra Daniel’in ilgilisini cekmeyi basarmislardi. Sonug olarak Boston’da Spyce robotik restoran
dogmustu. (https://www.spyce.com/) Bu restoran giinimuz teknolojisinde bile bircok restoranin ve

calisanlarinin yerini alabilecek bir teknolojiyle ¢alisiyor. Su halde 2121 de ascilik meslegimizin,
restoranlarin veya otellerin durumlarinin ne olacagini anlayabilmek i¢in son 10 yilda gelisen teknolojik
gelismelere de bakmakta fayda vardir.

Tabi ki bu robotlarin hemen hemen her sektérdeki is glicli maliyetini oldukga azalttigi gerceginin yani
sira bu makineler halen azda olsa insan faktoriine yani operatérlere de ihtiyac duymaktadir. insan
faktorine ihtiyag duyan robotlarin gelecekte insanlara hig ihtiyag duymayacak hale getirilebilmesi de
s6z konusu olabilir. Bu olasilik siiphesiz ki teknolojinin ilerlemesi ile bir glin kesinlikle gerceklesecektir.
Ancak burada meslegimizi ilgilendiren konuyla ilgili olarak asil mesele su: Bu makineleri idare edecek
operatorlerin mesleki alanda uzman, yetenekli ve becerikli usta sef ascilara ihtiya¢ duyacagini asla
soyleyemeyiz. Eger bu makineler veya gelecekte yapilmasi ihtimali olan daha gelismis yapay zekaya
sahip ascl robotlarin gergek insan bir sefe ihtiyaclari olacaksa da bu ihtiya¢ sadece programlama
sireci icinde birkag seferligine olacaktir. Ya da yazili kaynaklardan teknolojik ortama aktarilan bir
sefin meslegi ile ilgili olan tiim sirlari, tim tecribeleri istenildiginde herkes tarafindan ulasilabilecek
bir yerde saklanabilir. Hatta bunlar bir program gibi satin alinarak robotunuza yetenek olarak
ylklenebilecek sekilde yazilim programi gibi sekillendirilebilir. Bu sadece ascilikla ilgili degil bircok
alanda olabilir. Yani robotunuza sonradan yliklenerek kazandirilabilecek olan bir¢ok yetenegi licretini
o6demeniz karsiliginda satin alinabilir durumda olacaksiniz diye diisiinliyorum.
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Bu sayede bircok meslek dijital ortamda yapay zeka tarafindan insanlara ustalikla yiksek kalitede
sunulacaktir. Bunun gerceklesmesiyle de insanligin bir giin sef ascilara asla ihtiyaci olmayacaktir.

Bilindigi Gizere Elon Musk’in kurdugu sirketlerden biri olan Neuralink firmasi bazi becerileri hatta daha
fazlasini canli insan beynine yiiklenebilecek sekilde bir teknoloji gelistirebilmek icin calismalar
yuritmektedir. Eger ilgili konularda insanoglu 6nemli bir yol kat ederse bu su anlama gelecek
demektir: Ornegin dil 5grenmek istediginizde tipki bir bilgisayara yiiklediginiz program gibi beyinize
istediginiz bir dili ylikleyerek o dili konusmaya veya anlamaya baslayabileceksiniz. Ya da ayni durum
herhangi bir konuda elde etmek isteyeceginiz bir beceri icinde mimkiin olacaktir. Bunun insan beyni
icin yapilabildigini diisinirsek makinelerin ya da yapay zeka teknolojisinin insanoglunun sonunu
getirecegi konusundaki tahminlerin kesinlikle yabana atilamayacak kadar ciddi oldugu gergegi ile
karsilasacagiz demektir.

Meslegimizle ilgili konuya tekrar donecek olursak: Burada aslinda bilimin i1s1ginda miihendisligin
hiinerleri ile yonetici sef asciligin hiinerlerinin birleserek ortaya ¢iktigi bir teknolojik gelisme var. Ya da
gelecekte beklenen kaginilmaz bir gelisme olarak karsimiza gikacak olan son derece gergek bir
teknolojik gelisme de diyebiliriz. Bu teknoloji sadece belirli konularda kisa bir egitim alan kisi ya da
kisilerin bizim bildigimiz sekilde as¢i olmamalarina ragmen sadece makineyi idare edecek kadar
bilgiye sahip olmak suretiyle bir restoran veya otel mutfagini idare edebilecekleri gercegini teknik
olarak mimkin hale getirmektedir.

Bu gelismelerden en fazla avantaji saglayacak olanlarin elbette isverenler olacagini séyleyebiliriz. Tabi
bu konuda da “Ancak” diyebilecegimiz hususlarda kesinlikle olacaktir. isverenlere oldukca katki
saglayacak olan bu sistemde isveren icin en dnemli kolaylik ise su olacaktir diye dislinliyorum.
Ornegin: isveren olarak usta bir sef asciya vereceginiz dolgun maas yerine daha dénceden eline hig
bicak almamis olmasina ragmen ¢ok daha ucuza is glicli elde edeceksiniz. Bunu yaparken de sadece
restoranlarda yemegi liretecek olan makineler ile hazir Grlnlerin koordinasyonunu
gerceklestirebilecek diizeyde birine ihtiya¢ duyacaksiniz. Belki de bu diizeyde birinin egitimi ise
sadece ginler alacaktir.

Bir tarafta sahip oldugu yeteneklerini, tecriibelerini ve yillarini bu meslege vererek oldukga zorlu bir
sirecten sonra elde etmis olan emektar, sanatgi bir sef as¢i diistinelim. Bir tarafta ise sadece haftalar
icinde aldigi egitim ile 40 yillik sef asci dlizeyinde yemek yapabilen robotlari idare edecek birini
duslinelim. Simdi bunlari karsilikh olarak ya da yan yana kiyasladiginizda elde edeceginiz sonuclar bize
aradaki ugurumun boyutlarinin gergekte ne oldugunu agikca gdstermektedir. Bu durum belki bu giin
icin degil ancak gelecek 50 ila 100 yil icinde karsimiza kesinlikle ¢ikacaktir.

Mutfaginizda ¢ahlistirdiginiz 10 isci-ascl yerine, 1 operatoriiniize normalden ¢ok daha clizi bir maas
O0deyeceksiniz. Bunu yaparken de ascilarinizin-isgilerinizin yillik izinleri, yasal haklari, ikramiyeleri ya
da ise devamliliklari gibi konulardan neredeyse isveren olarak tamamen kurtulacaksiniz. Boyle
dislindiglintizde bu durum isveren olarak sizin aginizdan blyik avantaj olacaktir. Tabi burada peki ya
elektrikler kesilirse ne olacak diyenlerimiz de olacaktir diye diisliniiyorum. Ancak bu en son problem
¢ikartacak husustur. Burada ascilik meslegini kdkten tehdit eden teknolojik bir sistemin ya da
devrimin bilimsel ve teknolojik olarak miimkin olabileceginden bahsediyorum.
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Bunu gerceklestirebilen bir teknolojide elektrik kesintisi gibi oldukca basit olan konular kolaylikla
asilacak meselelerdir.

ASCILIK DUNYA VAR OLDUKGA GEGERLI BiR MESLEK OLMAYA NASIL DEVAM EDECEK?
GELECEKTE ASCILIK MESLEGiNi BEKLEYEN EVRIMSEL SURECIN DETAYLARI NELERDIR?

Bundan 10 yil 6nceye kadar ve yakin gegmiste de bircogumuzun diinya var oldukca gecerliligini
koruyacak olan meslek diyerek konumlandirdig ascilik meslegi gelisen teknoloji karsisinda 100 yil
icerisinde tamamen yok olabilir. Ya da en iyi ihtimalle 6nemli bir evrim siirecinden sonra ¢ok kokli bir
devrimle ortadan kaldirilabilir. Artik profesyonel anlamda meslek olarak yemek pisiren insanlarin
olmadigi bir caga dogru ilerliyoruz. Bu giin bilinen haliyle bile 50 yil icerisinde ascilik meslegini
tamamen kaybedebiliriz. Ozellikle robotlasma ve yapay zeka teknolojisinin ilerlemesiyle bazi
mesleklerin yok olacagi muhakkak. Kaybolan meslekler yerine bazi yeni mesleklerde ortaya cikabilir
ya da en azindan kaybolan meslekler baska ihtiyaglari dogurabilecegi icin birtakim mesleklerinde
tiremesine sebep olabilir.

Eger teknolojik gelismeler ascilik meslegine de tamamen yansitilirsa meslegimizin uzun vadede biyik
deger kaybedecegi kesindir. Bu deger kaybiyla beraber zaman icerisinde de asciligin tamamen yok
olabilecegini rahatlikla soyleyebilirim.

Belki de meslegimizdeki gercek emektar sanatkarlarimizin ve ascilarimiz simdiden bu konulara
hazirhkli olmalari gerekmektedir. Ya da soyle diyenlerde olacaktir: “Bana ne ya! o zamana kadar biz
zaten bu diinyada olmayiz. Onu da sonra gelenler disiinsiin...” Elbette ki bu giin onlar agisindan ya da
boyle degerlendirmeler yapacak olanlar agisindan sevindirici haber ya da olumlu haber tamda bu olsa
gerek. Clinkl bu gelismelerin tamamen meslegimizi yok etmis olarak hayata gecirilmesinin en az 50
yil en fazla ise 100 yil alacagini dngérmekteyim. Elbette zamanla ilgili olarak rakamlarda
yanilabilecegimi diistinliyorum ancak teknolojik gelismeler meslegimize yansitildiginda bu sonucu
asla degistirmeyecektir. Eger diinya ve insanlik cok daha uzun yillar yasamaya devam ederse s6z
konusu gelismelerin etkilerini 50 yila kalmaz sektorde hissetmeye baslayacagiz. Yiksek derecedeki
teknolojik gelismelerde 50 ila 100 yil iginde ascilik meslegini endistriyellestirilmis yiyecek Grinleriyle
desteklenecek olan akilli sef-asci robotlara birakacaktir.

Bizden sonra gelenler meslegimize 6zgi ascilik sanatini veya ustalik becerilerini sadece ahlaki ve
kiltlirel yozlasmalara maruz kalmalari neticesinde kaybetmeyecekler. Onlar simdiden gorilmekte
olan endustriyellesme (fabrikalarin-robotlarin artirilmasi isi) ile uzun vadede yapay zeka ve
robotlasma karsisinda tutunamayacaklardir. Bu durumda eskiden yaptiklari islerden ¢ok daha
zahmetsiz isleri yapmalari kendilerinden beklenecektir. Zahmet verici olan, yetenek ve ustalik
gerektiren birtakim islerin yerine insanlar artik daha zahmetsiz isleri yapacaklari icin maaslari ve
calisma sartlari isverenlerin takdirine birakilabilir.

isverenler gelecekte kendi deyimleriyle sanatgi olan seflerin kaprisleri ile ustanin calisma sartlari ile
alakali olan konularda asc¢ilara bagiml kalmayacaklarda diyebiliriz. Bu bagimhlik daha ¢ok robot
Ureten teknoloji firmalarina veya yazilimcilara kayacaktir. Tipki telefon ve bilgisayarlarda oldugu gibi
insanlarin hayatini her anlamda kolaylastiracak olan robotlara bagimli hale getirilecegiz. Oyle
zannediyorum ki her yil farkh versiyonlarda farkli 6zellikleri olan robotlar Uretilecektir.
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Sonug olarak robot firmalarinin bu Urettiklerini isverenlerde belirli araliklar ile almak zorunda
kalacaklardir. Ya da en azindan cihazlara licretli veya (icretsiz bazi glincelleme uygulamalarini
ylkleyebilmek igin bir bagimhligin olusturulacagi kanaatindeyim.

Bugiin ya da orta vadede degil ancak uzun vadedeki 6ngorilerime gore gelecekte restoranlari da
teknoloji ve yapay zeka Ureten firmalar bir sekilde kendilerine bagimli hale getireceklerdir.

Yukarida isveren agisindan avantajli durumu dile getirmistim. Ancak burada su gercekle de
karsilasiyoruz: isverenin insan giiciine olan bagimliligi azalirken ve neredeyse insan isci calistirma
maliyeti sifirlanirken diger yandan robot lireten ya da yazilim teknolojisi Greten firmalara bagimlihg
artacaktir.

Cok uzun yillardan beri diinya var oldukca gecerli olacak olan mesleklerin basinda gosterilen ascilik
meslegi ile ilgili olarak sartlar hicte bizim dislindiglimiiz gibi olmayacak diye 6ngérmekteyim.
Gegmiste benimde diinya var olduk¢a devam edecek bir meslek olarak bazi diistinceleri dolayli olarak
ifade ettigim olmussa da bu meslek gelecekte insan faktériinden ziyade robotlarla devam edecek
diyebiliriz. Ascilik robotlarla bile dahi olsa her zaman var olmaya devam etmek zorundadir. Ancak
buradaki mesele asciligin artik insanlar tarafindan hayatlarini kazanmak amaciyla yapilabilecek bir
meslek olup olmayacagi ile ilgili olan kisimlari alakadar etmektedir.

Zorlu ve zahmetli calisma sartlari glinimizde her insanin kaldirabilecegi veya hayatlarinda istedikleri
sartlar asla degil. Bu gercegi gbz ontine alirsak bu meslege baslayan veya bu meslegi yapmak
isteyenlerin bazi seyleri kisa yoldan elde edebilmek icin ne gibi yollara basvurduklarini bilmekteyiz.

Simdi meslegimizle ilgili gegmisten ginimiize kadar sdylenen o bazi sozleri gelin séyle bir
hatirlayalim.

“Dilinya var oldukca gecerli olacak olan meslek. Asci olursan a¢ kalmazsin, her yerde is bulursun.
Asclilik her yerde gecerli meslektir...”

Acaba bu giin bildigimiz sekilde asci olursaniz gelecek 50 ila 100 yil icerisinde yukaridaki halk arasinda
soylenen deyimde de oldugu gibi a¢ kalmayacaginizi ve her yerde is bulacaginizi gercekten umabilir
misiniz? Sahsen ben bu konuyla ilgili olarak eldeki verilere gore pek iyimser bir tablo ¢izebilecegimi
asla disinmiyorum.

Elbette yukarida yer verdigim ve halk arasinda da bilinen o benzer sézlerin halen giinlimizde bir
degeri var. Oniimiizdeki yillarda da belirli bir siire daha bu degeri meslegimiz korumaya devam
edecektir.

Eskiden ascilara kiz verilmez denirken; bu gilinlerde ascilik en popiiler mesleklerden biri haline geldi.
Tabi herkes icin ayni durum s6z konusu degil. Ancak buda ascilik mesleginin gecirdigi bir evrim olarak
degerlendirilebilir.

Ozellikle Tiirkiye’de meslegimizi ciddiyetinden uzaklastirilanlarca yazili, gérsel medya dahil sosyal
medyada ya da televizyonlarda her tiirli rezillige de sahit olmaktayiz. Maalesef diinyada asla esi
benzeri olmayan konularda bazilarina sadece ilgi cektikleri hususlarda medyatik olabildikleri icin Turk
mutfagini temsil ettigi algisi ile de yaklasiimaktadir.
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Ancak neresinden tutarsak tutalim s6z konusu kisiler ne meslegimiz olan as¢iligi ne de Tirk mutfagini
temsil edebilecek kabiliyette veya yeterlilikte asla degillerdir. Kisacasi ascilik meslegi ile beraber Turk
mutfagi sosyal medyada ya da yazili medyada yer alan ve asla meslegimizle ilgili olarak
konumlandiramayacagimiz ya da Tirk mutfagi sefi olarak kesinlikle nitelendiremeyecegimiz
bazilarindan 6tiirii her gecen gilin degerde kaybetmektedir. Asil tizlicli ve distindlriici olanda
meslegimizle ilgili olarak her anlamda yasanmakta olan bu deger kaybina gercekten Tirk mutfagina
katki saglayacak olanlarin hatta otorite olmalari beklenenlerin maalesef tepkisiz kalmalaridir. Bu
tepkisizlikleri bir kenara bu yasananlara Ustline Ustlik alkis tutmalari hatta bu rezillikleri takip ederek
sosyal medya da begeniler yapmalari maalesef meslegimiz acisindan biiyik bir talihsizligin yani sira
Turk mutfagi acisindan da ¢ok biyuk bir kayiptir.

Ascllik mesleginin prestijinin azalmasina hem ahlaki, kiiltiirel degerlerimizin yozlastiriimasi hem de
teknolojik gelismeler ayri ayri neden olmaktadir. Gelecekte bu deger kaybi cok daha fazla
hissedilecektir.

Bizler gelecekte meslegimizle ilgili olarak ahlaki ve kiltlirel ¢okiisii engelleyebilsek bile teknolojik
gelismeler uzun vadede meslegimizdeki ustaligi maalesef 6ldirecektir. Bu durumda da ascilik meslegi
cok daha 6nceden islenerek hazirlanmis Griinler ile robotlarin koordinasyonunu saglayan bir
operatorin kolaylkla yapabilecegi siradan kolay bir meslek haline getirilecektir. Bu kisiler belki yemek
yapmasini bilmemelerine ragmen, hatta bigak tutarak dograma bile yapamamalarina ragmen as¢i ya
da sef olarak adlandirilabilirler. Kendilerine hakli olarak asci-sef demek istemeyenlerde yaptiklari ise
uygun yeni bir meslek ismi treteceklerdir. En basiti “Robotik restoran mutfagi operatori-
koordinatori” ya da “Robotik restoran operator sefi” gibi bir takim unvanlar ortaya ¢ikacaktir. Tabi
absirt kelimeler tliretme konusunda icimizdeki 6zentiler mide, gobek, bagirsak anlamina gelen
“Gastro” kokiniln ardina gegmiste oldugu gibi gelecekte de bu konuyla ilgili olarak oldukga anlamsiz
birtakim kelimeler tireteceklerdir.

MESLEGiMIZDE 3 BOYUTLU YEMEK YAZICILARI

50 ila 100 icinde tabak slislemesi, tabaga yapilmak istenen dekor bilgisayarda programlanarak bir
robot tarafindan kolaylikla yapilabilmesi saglanacaktir diye 6ngdriiyorum. Hatta bu konuyla ilgili
olarak 3 boyutlu yazicilarin yemek konusuna uyarlanabilecek tasarimlarinin Uretilebilecegini
dislinlyorum. Bildiginiz lizere 3 boyutlu yazicilar ile neredeyse sifir hata ile bircok sey Uretilmektedir.
Bunun yemek Ureterek tabaklama yapan bir sistem ile biitlinlestirildigini dislintrsek; bilgisayar
ortaminda tasarlanan sanat eseri yemek tasarimlari yemek yazicilari (food printer) diyebilecegimiz bir
mekanizma tarafindan tabaklanarak insanlara servis edilebilir.

Her ne olursa olsun gelecekte meslegimizle ilgili olarak yasanacak olan teknolojik gelismeler
neticesinde ortaya cikacak ya da cikartilacak olan “operator asci-sef” meslegi gliniimiizde ve bundan
10 yillar 6nceki ascihk sanati meslegimiz icin oldugu gibi hicbir manevi deger asla ifade etmeyecektir.
Ancak 50-100 yil sonra insanlarin ¢ok azinin maneviyati diisiinecegini de 6ngorebiliriz. Elbette burada
demek istedigim konuyla ilgili olarak aradaki farki bilenler yine bileceklerdir, hatirlayacaklardir. Ama
bunun genel olarak bir degeri kalmayacagi icin insanlar sadece yeme-igme ihtiyaglarini karsilama
konusunda 6ncelik sahibi olacaklardir.
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Kisacasi sunu diyebilirim ki; gelecekte her evde evrensel asclilik bilgilerine ve yeteneklerine sahip olan
oldukga gelismis teknolojisi bulunan yapay zeka robotlar giiniimizdeki sef ascilar gibi yemek
pisirebilecekler, tarif verebilecekler ya da ylizde yiz tutarlilikla herhangi bir yemegin yapimi igin
ascilik konusunda sifir tecriibeye sahip olan insanlari yonlendirebilecekler diye 6ngériyorum.

Kaginilmaz olan su ki; yapay zeka ve teknolojik gelismeler ascilik mesleginin ve ascilarin degerini
tamamen ortadan kaldirabilir. Hatta bu durum iyi yemek yiyebilmek icin insanlarin restoranlara
gitmek yerine evlerinde kalmalarini da saglayabilir. Yani birinci sinif yemek pisirebilen sef robotlarina
istedikleri yemegi yaptirtabilen insanlar artik restoran yerine evlerini restorana ¢evirmeleri siradan bir
sey olacaktir. Buda su demek oluyor: Son teknoloji akilli evlerini istediklerinde 1.sinif restoran
ortamina cevirebilecek bir imkana sahip olan insanlarin artik restoranlara ilgisi azalacaktir. Buda
turistik olarak seyahat durumlari haricinde birgok restorani tehdit edebilecek bir hal alabilir. Yani
burada gelecekte konaklama hizmeti veren otellerin restoranlari 6nem kazanacaktir diyebiliriz.

Bu glin ABD’de yemek sanatlari agisindan restoranlarin 6nemi otellerden ¢ok daha fazladir. ABD’de
sektériimiizle ilgili olarak hemen hemen herkesin ¢ok iyi bildigi bir husus var ise oda sudur: lyi bir
yemegi otellerde degil sadece restoranlarda yiyebilirsiniz. Yani ABD’deki otel misafirleri genelde
kaldiklari otelin disindaki restoranlarda yemek yerler.

Gelecekte bir sef gibi yemek yapabilecek olan yapay zekaya sahip robotik makinelerin ¢ikmasi ile
etkilenebilecek sektorlerden olan restorancilik sektorii tamamen yok olabilir. Seyahat eden insanlarin
otellerinde kalmalari igin her tirli teknolojik imkana sahip as¢i robotlar temin edilebilir. Bu durumda
ise otel misafirleri iyi yemek servis edilen restoranlari aramak yerine istedikleri tim yemekleri
yaptirabilecekleri robotlara sahip olan otellerde kalacaklar demektir.

Durum biyuk o6lcekli isletmeler agisindan oldukga faydal gibi goziikse de yukarida da ifade ettigim
gibi bu konular meslegimiz olan ascilik sanati acisindan buylik bir tehdit olarak karsimiza ¢cikmaktadir.

Bana gore gelecekte insanoglunun ortaya ¢ikartacagl bu duruma karsi olarak yine insanoglu bir ¢6ziim
Uretmeye calismak zorunda kalacaktir. Buda sonradan islenmis olan fabrikasyon urinler ile hizmet
verecek olan robotik otellere, restoranlara karsi olusturulacak kampanya ve bazi hareketler ile
olacaktir diye diisiiniyorum. Ancak bu konularda da glicl elinde tutacak olanlar tarafindan ¢ok kolay
bir sekilde engellenebileceginiz icin bazi teredditlerim var.

Ascilik mesleginin ve ustaliginin uzun vadede kaybolma tehlikesiyle karsi karsiya kalacagi konusundaki
ongorilerimi korumakla beraber gelecekte insanlarin ascilik meslegi konusunda usta olabilmeyi hobi
olarak yapacagini distindigiimi de belirtmek istiyorum. Yani giinimuizde hayatimizi kazanmak igin
yaptigimiz meslekler gelecekte para kazanmak i¢in olmasa bile hobi olarak strdirilebilir. Tipki
gecmisten bu gline kadar kaybolan bazi mesleklerin glinimiizde sadece hobi olarak yapilmasi gibi
gerekirse bu durumu da érneklendirebiliriz.

Kisacasi gelecekte insanlari meslegimizle ilgili olarak dogalliga ve el emegi ile olusturulanlara
yonlendirecek bilinglenme ¢alismalarini bilimsel tibbi verilere gore diizenleyerek toplumlara
anlatmamiz gerekecektir. Burada énemli olan giicl elinde tutacak olan sermayenin ve teknoloji
sahiplerinin ilgili konulardaki gercek hakikatleri, bilimi veya saghgi satin alip alamayacagi konulari
olabilir.
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Yani gikar gatismalarinda kendi kazanglarini diistinenler bilimi hatta insan saghgi ile ilgili olacak olan
tibbi konulari bile satin alacak sekilde bizi yaniltmak isteyebilir. Bu konularda bilinglenme saglamak
adina ¢alismalarda bulunmak isteyenler eger istenirse tipki bir makinanin fisini ceker gibi
engellenebilirler.

Gelecekte bazilari insanlari dogalliktan uzakta tutmaya ve fabrikasyona yonlendirmek isteyeceklerdir.
Hic olmadi insanlara dogal olmayan Urlinlerle ya da yemeklerle ilgili cok daha cazip hayatlari
kolaylastiran tekliflerde sunacaklardir. Bu kolaylklar insanoglunu uyusturacak diizeyde de esir
edebilir.

Elbette gelecekte birtakim seyler gelisirken yukarida kisaca bahsettigim ¢ok 6nemli asilmasi gereken
bazi zorluklar ile karsi karsiya kalacagiz diye 6ngérmekteyim. Bu konulara ve ¢ok daha fazlasina
ayrintili olarak degindigimde konuyu fazlaca uzatarak saptirtacagimi diisiindiglim icin tim bunlara
baska bir makalemde daha sonra bagkaca ayrintilar ile ele alarak yer vermeyi ¢ok daha uygun
buluyorum.

En Derin Saygi ve Sevgilerimle
Tolgahan Gilyiyen
Dunya Tiirk Mutfagi Akademisi Lideri

Yasal Uyari: Eser sahibinin izini olmaksizin sitemiz Gzerindeki tim iceriklerin tamaminin veya bir
kisminin kétu niyetli kisilerce herhangi bir sekilde ¢ikar elde etme amagl olarak kullanimi uluslararasi
yasalar gercevesinde sug teskil etmektedir. Sitemizde yer alan tim iceriklerin ve projelerin yasal telif
haklari ilgili kanunlar ¢cergcevesinde kurumumuza aittir. Yasalar gercevesinde yuz kizartici suglar
arasinda bulunan fikir ve sanat eseri hirsizligi gibi konularda sug teskil edecek bir eylemde
bulunmadan 6nce lutfen bu konular ile ilgili olarak yasal uyarilar kismini ve bulundugunuz tlkelerde
gecerli olan ilgili konudaki uluslararasi yasalari titizlikle okuyunuz.



